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Edital N.04/2012 (Processo Simplificado para Professor Temporario e Substituto)
Area: Nutricdo/ Engenharia dos Alimentos e/ou areas afins

INFORMAC}()ES AOS CANDIDATOS:

e O candidato devera comparecer ao local destinado a realizagdo das provas com
antecedéncia minima de 30 (trinta) minutos do horario previsto para o seu inicio,
munido de canetas esferogréaficas (tinta azul ou preta) e cartdo de confirmacao de
inscricao.

o Somente sera admitido a sala de provas o candidato que estiver munido de

documento oficial de identidade, com fotografia e assinatura.

DAS AVALIACOES: As avaliacdes serdo baseadas em:

1. Prova Didatica (eliminatoria e classificatéria);

2. Entrevista (eliminatdria e classificatoria);

3. Prova de Titulos (classificatéria).

1. PROVA DIDATICA

e O sorteio da Prova Didéatica sera realizada no dia 29/10/2012, as 8 horas, no
Centro de Ciéncias da Saude, sala 111, Coordenacédo de Nutri¢ao.

e A Prova Didética sera realizada no dia 30/10/2012, as 8 horas, no Curso de
Medicina em sala de aula previamente identificada pela Banca Examinadora.

e A prova didatica, com duracdo de 40 (quarenta) a 60 (sessenta) minutos consiste
em dissertacdo oral sobre o tema sorteado com 24 (vinte e quatro) horas de
antecedéncia, de uma lista de 10 (dez) temas organizada pela Banca Examinadora

com base no programa do Concurso.



o Cada candidato devera entregar & Banca Examinadora, antes do inicio de sua

exposicao, o seu plano de aula em 04 (quatro) vias, sob pena de eliminacdo do

processo seletivo.

2. ENTREVISTA

A entrevista sera realizada 24 horas apds a realizacdo da Prova Didatica, na

presenca dos professores da Banca Examinadora.

3. PROVA DE TiTULOS

10.

A Banca Examinadora avaliara os titulos do Curriculum Vitae dos candidatos de
acordo com a tabela de pontuacdo constante da Resolugdo do CONSU n.°
81/20009.

TEMAS (PROVA DIDATICA)

Microbiologia Geral e dos Alimentos: Principais grupos de microrganismos contaminantes em
alimentos, deteccéo e controle;

Bioquimica: Conhecimentos fundamentais sobre a estrutura e a funcdo dos componentes
moleculares das células, as especializacdes metabdlicas e a importancia destes componentes
nos alimentos;

Fundamentos de andlise quimica de alimentos: Introducdo a andlise de proteinas brutas,
lipidios totais, acidos graxos e carboidratos, utilizando métodos cromatogréficos e
espectroscépico de analise;

Higiene e legislacdo de alimentos: Introdugdo a higiene e sanitizagdo na inddstria de alimentos,
ferramentas de gerenciamento de seguranca alimentar, legislacdo de alimentos e aditivos
alimentares;

A Engenharia de Alimentos: Estudo de elementos da filosofia da ciéncia e da deontologia. O
carater interdisciplinar da Engenharia de Alimentos. O papel social do Engenheiro. O Engenheiro
e os fundamentos bésicos aplicados a Engenharia.;

Tecnologia dos Alimentos: Processos de conservacdo de alimentos. Principais
processamentos industriais empregados na transformacdo dos alimentos. Tecnologias dos
processamentos dos alimentos;

Analise de Alimentos: Controle de qualidade (fabricagéo e estocagem do alimento processado).
Caracterizacdo de alimentos in natura: alimentos novos e desconhecidos;

Processo de Amostragem: Coleta da amostra bruta; Preparagdo da amostra de laborat6rio;
Preparacado da amostra para andlise;

Preparo da Amostra para Analise: Redugdo da amostra bruta; Contaminag8es; Mudancas na
composicao da amostra durante o preparo para a analise.

Tipos de Preparo e Preservacdo da Amostra: Desintegracdo mecéanica; Desintegracao
enzimatica; Desintegracdo Quimica. Inativagdo enzimdtica; Diminuicdo das mudancas lipidica,
Controle do ataque oxidativo, Controle do Ataque Microbiolégico.
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